Ostmejeriet

Ar 1894 byggdes andelsmejeriet i Strévelstorp och ndgra dr senare startades
dven ett ostmejeri av en man vid namn Bondesson frdn Svalgv. Ddr dgde och
brukade han en storre gérd inkl. mejerirdrelse. Bondesson var en fore-
gangsman inom svensk svinavel.

Utsddesforeningen, som nu dger lantbruket fortsdtter efter moderna
principer. Mejeriet dr sedan ldnge nedlagt.

Bondessons idé var att tillverka ost av den skummjolk, som ej gick i retur
ti11 leverantorerna, samt att anvanda vasslen som tillskott vid svinupp-
fodning. Ingen visste d& att ur vasslen kunde utvinnas vardefulla produkter.

Traktens bonder hade ej fortroende for vasslen, sd det mesta sldpptes ut i
Urjabacken, som rinner intill. Under sommaren med 13gt vattenstdnd kunde
detta forfarande vara en sanitdr oldgenhet.

Ost, som tillverkades av skummjolk, inneholl lite fett, darfor tillsattes
ndgot margarin (frdn stora tunnor) och smaksattes med kummin och nejlikor.

Denna ost uppskattades ej av konsumenterna pd den tiden - det skulle vara
helfet ost. Ingen var p& den tiden radd for fett. Tvdrtom ansdgs det vara
en heder att vara vid gott hull, vilket bevisade vdlstdnd och god ekonomi.
Margarinet stod ocksd 18gt i kurs, kan ej jamforas med dagens.

Endast en liten del av osten s&ldes hdr, resten gick till fdngelser,
regementen m f1.

Av dldre personer blev vi ofta uppmanade att uppfdra oss val, for annars
kunde vi bli sinda till Ljungaskogs uppfostringsanstalt for vanartiga
pojkar i Urkelljunga. Ddr gavs namligen mycket stryk, lite mat och
Strovelstorps margarinost péd brodet.

Att osten ej blev s& uppskattad som den borde berodde ej pé tillverkaren -
som var en skicklig person - utan pd folks instdllning till fett.

Denna ostframstdllning var fore sin tid. Idag stdr den magra osten hogt i
kurs, nar folk ar livradda for fett.

Vid kop av mejeriprodukter fick man gd ner i osteriet och bestdlla och
betala till forestadndaren Samuel P&lsson. Bestdllningen skrevs pd en
blankett, dir en del blev kvar for kontrollens skull. Sedan gick man runt i
mejeriet och fick kdrlen ifyllda - som regel blev det s k "gott matt"



Pa 20-talet var priset for smor ca 2.50 kr/kg, vispgradden 2.50 kr/1it,
sotmjolk 18 ore/1it och skum-kdarnmjolk 3 ore/lit.

Det finns planer pd att riva ostmejeriet (nu en ruin) och mjolkmejeriet
for att pa tomten bygga flerfamiljshus.
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